Vous cherchez linspiration ?

Recettes sophistiquées sur
www.ditzler.ch.

DITZLER

Des spécialités de
soupes comme des
soupes faites maison

Les .sou!oes‘prete.s d l emPk?' sont Plus moderne, plus informatif et surtout plus
fabriquees a partir d'ingredients natur- durable : c’est ainsi que se présente le nouvel
els, sans additifs, sans gluten ni lactose, habillage des produits Ditzler au rayon
surgelées sous forme de pellets faciles a congelateur.

portlonner et conditionnees en sachets Les sacs, les cartons et les étiquettes sont

de 2,5 kqg. recyclables.
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Velouté de choux-raves
et pois verts

Velouté de brocoli

Velouté de panais
avec persil

ART. NR. 103782 5kg (2x2.5kg) ART. NR. 103783 5kg (2x2.5kg) ART. NR. 103784 5kg (2x2.5kg)

INGREDIENTS: Eau, brocolis, pommes
de terre, demi-créme sans lactose,
sel de cuisine, épices

INGREDIENTS: Chou-raves, eau,
petits pois, pommes de terre, sel
de cuisine

INGREDIENTS: Eau, panais,
demi-créme sans lactose, sel de
cuisine, épices, persil

ALLERGENES: Lait ALLERGENES: - ALLERGENES: Lait
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Velouté de patates douces a
la noix de coco et au curry

Velouté de tomates au
basilic

Velouté de carottes

au gingembre

ART. NR. 103785 ART. NR. 103786 ART. NR. 103787

5kg (2x2.5kg) 5kg (2x2.5kg)

5kg (2x2.5kg)

INGREDIENTS: Eau, carottes,
demi-créme sans lactose,
gingembre, sel de cuisine, oignons
en poudre

INGREDIENTS: Eau, patates douces,
demi-créme sans lactose, lait de
coco, sel de cuisine, épices,
currry, concentré de jus de citron
vert

INGREDIENTS: Tomates, eau, pommes
de terre, concentré de tomates,
demi-créme sans lactose, concen-
tré de jus de pomme, épices, sel
de cuisine, basilic, thym

ALLERGENES: Lait

ALLERGENES: Lait

ALLERGENES: Lait
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Velouté de courges
Butternut

ART. NR. 103884 5kg (2x2.5kg)

INGREDIENTS: Eau, courges
butternut, pommes de terre, demi-
créeme sans lactose (30% de matiere
grasse), sel de cuisine, épices

ALLERGENE: Milch
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Vos avantages avec les soupes surgelées
» Portions individuelles - moins de gaspillage

alimentaire

» Longue conservation et stockage facile

e Haut degré de Convenience: ,prét a consommer”
o Facile a affiner selon les besoins

» Sans gluten ni lactose, sans additifs

* Que des ingrédients naturels

e Suisse Garantie

e 1009 de pellets congelés donnent 1dl de soupe

Préparation: @

Casserole

Faites chauffer pendant 10 a 12 minutes, en remuant de
temps en temps.

Un achat facile: disponible chez votre grossiste Ditzler.

www.ditzler.ch
Vous en voulez encore ? Découvrez des suggestions de recettes sur ditzler.ch/inspiration

Nous serons heureux de vous conseiller personnellement au: 061 855 55 55



